
Alcools Divers 4cl 
RHUM
HAVANA CLUB 3 ANS  6,5

HAVANA CLUB 7 ANS  7,0

HAVANA CLUB 15 ANS  10,9

DON PAPA 6,9

DIPLOMATICO  7,9

KRAKEN 6,1

5,9NOS RHUMS ARRANGÉS
Demander les saveurs au serveur

GIN
LARIOS  6,0

BEEFEATER  6,9

TANQUERAY 6,6

COGNAC
COURVOISIER VS  7,9

VODKA
ABSOLUT 6,9

GREY GOOSE 7,9

WYBOROWA 5,9

CACHAÇA
JANEIRO 6,9

TEQUILA
CAMINO REAL 6,0

Nos Digestifs
GET 27, GET 31 sur glace pilée 5cl   5,9

POIRE, MIRABELLE, FRAMBOISE 4cl  5,9

CALVADOS 4cl 5,9

COGNAC  5,9

BAILEYS, MALIBU 4cl   5,9

LIMONCELLO 4cl   5,9

MARC DE CHAMPAGNE  5cl   5,9

LIQUEUR ST-GERMAIN 5cl   5,9

CAFÉTERIE 
CAFÉ EXPRESSO   1,9

DÉCAFÉINÉ, PETIT CRÈME   2,2

THÉ OU INFUSION   3,2

CHOCOLAT CHAUD  3,2

DOUBLE EXPRESSO 3,8 

GRAND CRÈME   3,8

CAPPUCCINO  4,0 

CAFÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS   4,5 

Softs

 

LIMONADE 30cl   2,0

VITTEL 25cl   2,9

COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO 33cl 3,9

OASIS TROPICAL 25cl   3,9

FANTA ORANGE 33cl   3,9

SCHWEPPES TONIC, AGRUM’ 25cl  3,9

PERRIER 33cl , ORANGINA 25cl 3,9
 

THÉ GLACÉ 25cl   3,9

JUS DE FRUITS OU NECTARS  25cl   3,9
Orange, pomme, ananas, tomate, fraise, abricot

PERRIER sirop ou rondelle de citron 33cl   4,2

Supplément rondelle de citron 0,3

TOURTEL TWIST Agrumes 0,0° 27,5cl 4,9

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  

*Dans la limite des stocks disponibles

PRIX NETS EN EURO EXIGEZ VOTRE TICKET

EAUX MINÉRALES  
  50cl   1litre

VITTEL   3,9  4,0
SAN PELLEGRINO  3,9 4,9
PERRIER FINES BULLES    4,9

vins blancs Bouteille 75cl Carafe 50cl Verre 15cl

SÉLECTION DE L’EDITO
CÔTES D’AUXERRE   23,9 16,9 4,1 
‘Chardonnay’ Domaine Sorin – Région Auxerrois
ALSACE AOC
PINOT GRIS Joseph Fritsch  28,0 18,9 5,9

IGP CÔTES DE GASCOGNE (MOELLEUX)
BAL DES PAPILLONS  Domaine Horgelus  25,0 16,9 4,9

BOURGOGNE
CHABLIS AOC Domaine Jolly  37,9 25,3 7,9

BOURGOGNE ALIGOTÉ Domaine Chalmeau  28,0 18,9 6,9

LOIRE
POUILLY FUMÉ AOC “Les Chaumierres” Domaine Figeat  37,9  25,3 7,9

MONBAZILLAC
MONBAZILLAC AOC “Château le Fagé”  27,0  6,9

VINS ROSÉS  Bouteille 75cl Carafe 50cl Verre 15cl

    

IGP DE MÉDITERRANÉE
PUR GRIS By Sophie Sumeire  19,8  4,1

PROVENCE
CÔTES DE PROVENCE AOC ”Les Limberts”  23,0   4,9

CÔTES DE PROVENCE AOP “Les Jolies Filles” Winenot 27,6 18,9 6,9

CÔTES DE PROVENCE AOC “Château Minuty ” 34,9 23,9 7,9

Vins Rouges du Monde  Bout.75cl  Carafe 50cl Verre 15cl

CHILIEN
SÉLECTION DE L’EDITO  23,0 15,9 5,4

ITALIEN
CHIANTI DOCG  24,6 16,9 5,4

nos vins en carafe  Carafe 50cl   Carafe 25cl

IGP DU GARD CELLIER DES CHARTREUX   13,8 6,9
Blanc, rosé ou rouge

VINS ROUGES Bouteille 75cl Carafe 50cl Verre 15cl

BORDEAUX AOC

BLAYE CÔTES DE BORDEAUX Château Les Donats 23,9 16,9 5,9

HAUT-MÉDOC “CRU ARTISAN”  “Château du Hâ” 26,9

SAINT-EMILION Château Dimacy  33,9

MOUTON CADET Baron Philippe de Rothschild  34,9 24,9 6,9

LALANDE DE POMEROL Château au Pont de Guitres 39,0

ST-ESTÈPHE ”Château La Rose Brana”  40,0 

BOURGOGNE AOC

PINOT NOIR Château d’Etroyes 32,4  22,9 6,9

HAUTES CÔTES DE BEAUNE  ‘Vieilles Vignes’ 38,7 
Domaine Cordonnier

CHASSAGNE MONTRACHET “Les Benoîtes” 54,0 
Domaine Vincent Bachelet

LANGUEDOC ROUSSILLON AOC

FAUGÈRES Château Grézan  25,9 

CÔTES DU RHÔNE

CÔTES DU RHÔNE AOP   24,9 16,9 4,9

CROZES HERMITAGE AOC E.Guigal   38,5

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOC  59,0

ALSACE AOC

PINOT NOIR Joseph Fritsch  26,0 5,9

LOIRE

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL   24,9  17,4 5,4

 

‘Le Vau Jaumier’ Taluau & Foltzenlogel
 

BEAUJOLAIS AOC

BROUILLY “VOUJON” Domaine Ruet 24,9 5,9

commerçant peut refuser un paiement par chèque en informant sa

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,  
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EAU+SIROP   50cl 4,525cl 2,5
Grenadine, fraise, menthe, citron, cerise, violette, framboise

DIABOLO   50cl 5,525cl 3,0

50cl 5,925cl 3,3LAIT ET SIROP   

REIMS • DIJON  
SAINT-QUENTIN 
DUNKERQUE 
VALENCIENNES  
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

VENTE  
À EMPORTER
Tél. 03 26 67 95 73
Consultez le site Uber Eats  
pour la livraison

Avec Alcool 7,9 
3 cl d’alcool minimum 
20 cl d’accompagnement

PIÑA COLADA Rhum blanc, coco, ananas

GIN FIZZ Gin, sucre de canne, citron, Perrier

TEQUILA SUNRISE Tequila, orange, grenadine

SEX ON THE BEACH  Vodka, crème de pêche, 
nectar de fraise, orange

DAÏQUIRI FRAISE Rhum blanc, citron jaune,  
jus de fraise, sucre de canne

CUBA LIBRE Rhum, coca, jus de citron

 MARGARITA Cointreau, tequila, jus de citron, 

MARGARITA FRAMBOISE  
jus de citron, sucre de canne, purée de framboise

PLANTEUR Rhum, jus d’orange, jus d’ananas,  
sirop de grenadine Hot Cocktails 20cl  7,9

 

3 cl d’alcool minimum

IRISH COFFEE

FRENCH COFFEE

CHAMPENOIS COFFEE Marc de Champagne, 

NORMANDY COFFEE Calvados, café,  

CUBAIN COFFEE  Rhum ambré, café, crème fouettée  

 25clAvec de la bière  7,9
BELFAST

WATERFORD

IRLANDAIS  Bière, whisky, crème de cassis

 Bière, picon, sirop de fraise

 Bière, picon, jus de citron

 

WESTPORT  Bière,vin blanc, sirop de pêche

3 cl d’alcool minimum

 

Les Mojitos 25cl  7,9 
3 cl d’alcool minimum de Rhum Havana

MOJITO ORIGINAL Rhum blanc, menthe fraîche, 
sucre de canne, eau gazeuse, citron vert

MOJITO ANANAS Rhum blanc, menthe fraîche, 
ananas, sucre de canne, citron vert, eau gazeuse

MOJITO FRAISE Rhum blanc, menthe fraîche, fraise,
sucre de canne, citron vert, eau gazeuse

MOJITO FRAMBOISE Rhum blanc, menthe fraîche, 
framboise, sucre de canne, citron vert, eau gazeuse

MOJITO FRUITS DE LA PASSION  Rhum blanc, 
menthe fraîche, fruits de la passion, sucre de canne,  
citron vert

MOJITO MANGUE Rhum blanc, menthe fraîche, 
mangue, sucre de canne, citron vert

MOJITO MIEL Rhum blanc, menthe fraîche, 
 sucre de canne, miel, citron vert, eau gazeuse, 

Les Mélanges 7,5

 

4 cl d’alcool minimum

 

WHISKY COCA, GIN TONIC,  
VODKA ORANGE, VODKA POMME  
GET 27 PERRIER, ET D’AUTRES... 

Sans Alcool 25cl  6,7
VIRGIN MOJITO Menthe fraîche, sucre de canne, 
citron, limonade

VIRGIN MOJITO FRAISE Feuilles de menthe, 

 
sucre de canne, citron vert, fraise

VIRGIN COLADA Jus d’ananas, coco de chez Monin

VIRGIN MOJITO FRAMBOISE 
Feuilles de menthe, sucre de canne, citron vert, framboise

VIRGIN MOJITO FRUITS DE LA PASSION
Feuilles de menthe, sucre de canne, citron vert, 

 
fruits de la passion

VIRGIN MOJITO MANGUE  Feuilles de menthe, 

 
sucre de canne, citron vert, mangue

VIRGIN DAÏQUIRI Jus de fraise, jus de citron, sucre de canne

 Jus d’orange, jus planteur des iles, limonade, L’EDITO SOFT
sirop de framboise

BORA BORA  
sirop de grenadine, jus de citron

FRAISE NOCTURNE Fraise, ananas, orange, 

 
sirop de fraise

PASSION NOCTURNE
orange, sirop de fraise

COCKTAILS

WWW.RESTAURANT-LEDITO-CHALONS.FR CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE
G É N É R E U X  P A R  N A T U R E

LES PLANCHES
XL 11,9            XXL 18,9

XL 11,9            XXL 18,9
XL 11,9            XXL 18,9

CHARCUTERIE

XL 9,9            XXL 14,9MARAÎCHER

MIXTE   

FROMAGE

 
 

WHISKIES 4CL
BLEND

BLEND JAPONAIS

CLAN CAMPBELL   6,00

BLEND ECOSSAIS
CHIVAS REGAL  7,90

CHIVAS 18 ANS  11,90

TOGOUCHI 8,90

SINGLE MALT
BUSHMILL’S ORIGINAL  7,90

THE GLENLIVET  8,90

OLD SINGLE MALT
ABERLOUR 10 ANS   7,90

BOURBON AMÉRICAIN
JACK DANIEL’S  7,90

FOUR ROSES 7,90

BLEND IRLANDAIS
PADDY  7,90

CORNET DE FRITES XL   7,0

FRITES ET FONDUE DE CHEDDAR  9,0

TRANCHE DE FOIE GRAS , compotée du moment 

Sélection de légumes frais de saison 

15,9

FINES TRANCHES DE SAUMON FUMÉ  (1 personne)   14,9 
Servies avec toasts et citron

FLAM’ MAISON  11,9

 
Crème, lardons, oignons, fromage

FLAM’ VEGGIE

CREVETTES ET LEUR GUACAMOLE

 12,9Sauce tomate, tomate cerise, artichaut, 
champignon, roquette

7,9  Par 12 12,9

11,9  Par 12 16,9

sucre de canne

Cointreau, tequila, 

ESCARGOTS PERSILLÉS, 
E   

BIÈRES
pression

 25cl  Pinte 50cl
Sélection de l’ÉDITO 3,5 6,0
PANACHÉ 3,5 6,2
MONACO 3,7 6,4
PICON BIÈRE  4,4  6,5
GRIMBERGEN ambrée  4,8  7,9
GRIMBERGEN blonde  4,8  7,9
GRIMBERGEN fruits rouges  4,8  7,9

  

bouteilles
LINDEMANS KRIEK 3,5° 25cl  5,2  
ORVAL 6,2° 33cl 6,6
CHIMAY BLEUE forte cuivrée 9° 33cl 6,0
CUVÉE DES TROLLS  7° 25cl 5,5

 LA CHOUFFE 8° 33cl 6,2
blonde Belge, “bière des Ardennes” 
DELIRIUM TREMENS 8,5° 33cl  6,9

 

blonde dorée légèrement fruitée
KARMELIET TRIPLE 8°4 33cl 6,2

 KASTEEL ROUGE 8° 33cl 5,9

 

avec des cerises du nord
PAIX DIEU 10° 33cl 7,9

 

brassée par pleine lune

la bière du cocher

GRIMBERGEN

 

blanche 6° 33cl

 

6,4

KWAK PAUWEL 8,4° 33cl 6,9

DESPERADOS

 

arôme téquila 5,9° 33cl

 

 

   QUEUE DE CHARRUE triple 6,6° 33cl 6,6

  

 

   
RINCE COCHON blonde 8,5° 33cl 6,1

CHERRY CHOUFFE cerise griotte 8° 33cl 6,2  

6,4

  

TÊTE DE CHOUX

 

  

 33cl

   

6,9
Blonde 5,7°, 
Ambrée 6,7°
Blanche 6,2°, 
American tripel 8,5°
IPA 5,0°

 

PRIX NETS EN EURO, SERVICE COMPRIS

UNIQUE À 
CHÂLONS-EN-CHAMPAGNE

Champagne  
de Marque   
BRUT 75cl 30,0
ROSÉ 75cl 35,0

APÉRITIFS
RICARD, PASTIS 51 2cl 3,1
KIR VIN BLANC 10cl  3,9 
Crème cassis, pêche, framboise, mûre 
MUSCAT DE RIVESALTES 10cl 4,4
MARTINI blanc, rouge 5cl 4,4
SUZE, CAMPARI 5cl 4,4
PORTO ROUGE 5cl 4,9
MARSALA AMANDES 5cl 4,9
RATAFIA spécialité Champenoise 5cl 4,9
APEROL SPRITZ 15cl 6,9 

 
eau gazeuse

  AMÉRICANO MAISON 12cl
 

6,9

 

COUPE DE CHAMPAGNE de L’ÉDITO 10cl  7,9

COUPE DE CHAMPAGNE de L’ÉDITO ROSÉ 10cl  8,9

COUPE DE CHAMPAGNE de MARQUE  8,9 
KIR ROYAL 10cl 8,9 
crème cassis, pêche, frambois ou mûre

CHAMPAGNES

Bouteilles de Champagne 75cl 
SÉLECTION DE L’EDITO BRUT 30,0

SÉLECTION DE L’EDITO ROSÉ   35,0

PHILIPPE GLAVIER  blanc de blanc - grand cru 49,0

JOSEPH PERRIER BRUT CUVÉE ROYALE 59,0
installé à Châlons-en-Champagne
POL ROGER 69,0

MUMM  brut 69,0
Cocktails au Champagne 12cl 8,9
STAR AC Champagne, vodka, fruits de la passion, sirop de fraise
ST GERMAIN Champagne, liqueur St-Germain, eau gazeuse, 
tranche de citron, gros glaçon

jus

À PARTAGER OU EN SOLO



ENTRÉES & SALADES XXL  
SALADE CRUNCHY CÉSAR SALADE   15,5

 

Mélange de salade, burrata,  tomate cerise, jambon de pays, pesto verde, olives

 

 

  SALADE VÉGÉTARIENNE 11,9

 

SALADE CHÈVRE/MIEL  14,9

SALADE POULET  16,9
 

SALADE DÉLICATESSEN  17,9
 

 

 

 

SALADE BURRATA  17,9

 

les incontournables 
CAMEMBERT PANÉ RÔTI 18,9

Nos Grosses Pommes  
de Terre Cuites au Four Garnies 
NORVÉGIENNE  15,90

PÉRIGOURDINE  19,90

 

Woks et Risotto
 WOK VÉGÉTARIEN  11,5

 

 

WOK DE LA MER 22,9

 

 

WOK POULET  15,9

 

 

 

RISOTTO AU PARMESAN ET JAMBON DE PAYS  16,9

RISOTTO DE LA MER   22,9

PIZZAS 

SAINTE-MARGUERITE  9,9 

SAINT JEAN  12,9 

  LA FOLIE 12,9 
 

 

PRINCESSE NINA  14,9 
 

L’ARQUEBUSE  15,9 

FRÈRES LUMIÈRE   14,9 
  

JARDIN D’HIVER  16,9 

GOUTTE D’OR   14,9

 

GRANDE ÉTAPE   16,9

 

NORVÉGIENNE   17,9

 

L’EDITO PIZZA 
 

18,9

 

Base crème, 
 

WELSHES
RAREBIT  16,9 

 

DU CHEF 17,9 
 

NOS MOULES  

 

MARINIÈRE   14,90

CRÈME  15,90

ROQUEFORT  16,90

CHAMPAGNE   17,90

MENU ENFANT  9,5 (moins de 12 ans)

Gratuit pour les enfants pour le jour de leur anniversaire

PETITE PIZZA Jambon, fromage  
OU POULET PANÉ OU BURGER STEAK OU  CUBES DE SAUMON,  

OU
OU

 SALADE DE FRUITS

1 BOULE DE GLACE Vanille ou chocolat ou fraise ou citron  

1 JUS DE FRUITS  25cl
 

 SIROP À L’EAU AU VERRE 30cl

FORMULE GAZETTE 13,9
PLAT DU JOUR  

+ 1664 25cl  
OU  UN VERRE DE VIN 15cl  

Formules 
 sans boisson 
EXPRESS 12,90

  GOURMANDE 15,90 
 

 NOtre PLAT 

 
DU JOUR 11,9

desserts
PROFITEROLES AU CHOCOLAT   Les deux 5,9

 Les trois 8,4

MI-CUIT AU CHOCOLAT 6,9 
et sa boule de glace vanille  

TIRAMISÙ NUTELLA ET SPÉCULOOS  6,9

CRÈME BRÛLÉE 6,9

SALADE DE FRUITS  6.9

MOUSSE AU CHOCOLAT  4,9

NOUGAT GLACÉ, coulis de fruits rouges  6,9

MACARON FRAMBOISE VANILLE  7,9

CRÊPE AU SUCRE  2,9

CRÊPE À LA CONFITURE fraise, abricot, myrtilles  3,8

CRÊPE AU NUTELLA  3,9

 

                                                          

Gourmands
CAFÉ OU THÉ GOURMAND  DE L’EDITO 7,9

CHAMPAGNE GOURMAND 10cl de champagne 12,9

HOT COCKTAIL GOURMAND 12,9

GLACES
Nos parfums :

GLACES :  
noix de coco, nougat, biscuit rose de Reims, 
menthe-chocolat, café

SORBETS : Citron, fraise, cassis, framboise, ananas

COUPE 2 BOULES 3,9  COUPE 3 BOULES 5,5

 0,9 

Supplément chocolat chaud maison  1,5

EDITO BURGERS
Simple steak haché 150g - DS double steak haché 2 x 150g - TS triple steak haché 3 x 150g

TOUS NOS BURGERS SONT NAPPÉS DE SAUCE MAISON

Simple  DS  TS 

 

EDITO’ BURGER ROYAL Viande de bœuf français hachée,  14,9  20,9  26,9

19,9 25,9

 

cheddar, salade, tomates, oignons

CLASSIQUE Viande de bœuf français hachée,   13,9 salade, tomates, oignons

 EDITO’ BURGER TOMME DE SAVOIE Viande de bœuf

tranches de canards fumés

 16,9  22,9  28,9 

français hachée, tranche de lard,  
tomme de Savoie, salade, tomates, oignons

 EDITO’ BURGER GOURMAND Viande de bœuf français hachée, 24,9  30,9 36,9 

EDITO’ BURGER PEPPER Viande de bœuf français hachée,  15,9  21,9  27,9 

salade, tomates, oignons, cheddar, nappé d’une sauce au poivre

EDITO’ BURGER ROQUEFORT Viande de bœuf français hachée, 15,9  22,9  27,9 

sauce roquefort, salade, tomates, oignons

EDITO’ BURGER ESPAGNOL Viande de bœuf français hachée,  16,9  22,9 28,9 

salade, tomates, oignons, chorizo, noyé de cheddar

STEAK HACHÉ 180g avec oeuf à cheval, frites fraîches, salade 13,9
 

BAVETTE À L'ÉCHALOTE 15,9 

FÎLET MIGNON DE PORC À LA FORESTIÈRE 17,9

N'hésitez pas à préciser la cuisson de vos viandes : bleu, saignant, à point, bien cuit

Supplément sauce au choix :  crème champignons, roquefort, poivre, tartare, échalote
sautées

 1,5 
Supplément garniture au choix :   3,0

TARTARES AU COUTEAU
Bœuf charolais  

servis avec des frites fraîches

 

180 g  360 g
TARTARE DE BŒUF, 180g TRADITIONNEL  15,9  23,9 
Préparé avec câpres, ketchup, sauce anglaise
TARTARE DE BŒUF, 180g À L’ITALIENNE  16,9  24,9 
Préparé avec parmesan
TARTARE DE SAUMON FRAIS PRÉPARÉ  17,9  25,9

DUO DE TARTARES  Un tartare de saumon et   29,4 
un tartare de bœuf Charolais AU COUTEAU, préparés

Choux chinois, coulis de betterave rouge

Poissons
PAVÉ DE SAUMON FRAIS SAUCE TARTARE 16,9

CABILLAUD PANÉ À LA CHAPELURE PANKO 17,9

SAINT-JACQUES POÊLÉES AU CHORIZO,  24,9 

  

 

Coupes Glacées
DAME BLANCHE  6,9 

CHOCOLAT LIÉGEOIS 6,9 

CAFÉ LIÉGEOIS 6,9 

BOUNTY CUP  6,9 

CARAMEL LIÉGEOIS  6,9 

BEAUX GOSSES  7,9 
1 boule glace chocolat, 1 boule glace chocolat blanc,  

CHOCOBON 1 boule noix de coco, 1 boule chocolat, 1 boule nougat,  7,9 
 

TUTTI FRUTTI  8,9 
1 boule framboise, 1 boule fraise, 1 boule citron,  

XXL CUP  10,9 
1 boule chocolat, 1 boule caramel, 1 boule vanille,  

Nos Coupes Glacées Alcoolisées

Nos CRÊPES

2cl d’alcool minimum
AFTER EIGHT  8,9 
2 boules menthe-chocolat, Get 27
COLONEL 8,9 
2 boules sorbet citron, vodka
COUPE CHAMPENOISE  9,9 
2 boules biscuit rose de Reims, Marc de Champagne

menu editorial
ENTRÉE + PLAT  34,0 

PLAT + DESSERT  29,0
ENTRÉE + PLAT + DESSERT  39,0

FINES TRANCHES DE SAUMON FUMÉ et toasts

OU TRANCHE DE FOIE GRAS et sa compotée du moment

OU 6 ESCARGOTS PERSILLÉS Ets Lagrange de Thibie

 SAINT-JACQUES POÊLÉES AU CHORIZO,  
Risotto façon paëlla

OU EDITO’ BURGER GOURMAND

OU MAGRET DE CANARD ENTIER,  

frites fraîches, salade 

MACARON FRAMBOISE VANILLE

BOUCHERIE

Poke bowl
HAWAÏEN  13,9

 

 

CALIFORNIA  16,9

 

 

THAÏ 15,9

 

Avocat, concombre, julienne de chou rouge, 
crevette marine au curry/coco julienne de carotte, 
choux chinois, graines de sésame, riz

Poisson du moment,

Poisson du moment

, escalope de foie gras

olives, , roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

, roquette

artichaut

Base crème, chorizo, roquefort, chèvre, parmesan, fromage*
HERBILLON   17,9
Base crème, burrata, jambon de pays, fromage*

Sauce tomate, merguez, chorizo, oeufs, champignons de Paris, persillade, fromage*

*Mozzarella et emmental

CARPACCIO XXL  19,9  

ENTRECÔTE 300g, beurre Maître d'hôtel 21,9

MAGRET DE CANARD ENTIER frites fraîches, salade  21,9

 EDITO’ BURGER VÉGÉTARIEN  13,9 

Risotto façon paëlla

Base crème, 

Base crème, 

Base crème, 

PLAT DU JOUR + 1 CAFÉ ILLY 

PLAT DU JOUR + CAFÉ GOURMAND DU JOUR

CONSULTEZ NOTRE SERVEUR

Ananas ou pomme ou orange

 

 

SALADE SUD-OUEST   18,9
 

SALADE OCÉANE   18,9
, crevettes


